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@ Elektnsches Kuchengerat 

Ein elektnsches Kuchengerat beshzt ein Topfteil (10). das 
en einer elektrischen Stromversorgung anschlieBbar ist und 
dessen Boden durch eine erste Hefcvorrichtung aufhetzbar 
ausgebildet ist, und einen Deckelteil. Dieses Kuchengerat 
laBt sich dadurch zum Bee ken, Braten, Dimpfen, Dunsten, 
Fritieren, Garziehen, Grillen, Kochen, Schmoren von Le- 
bensmftteln verwenden, daft der Friteusentopf (10) wahl- 
weise mit dem Friteusen deckel oder mft einem keine Off- 
nungen aufweisenden Deckel oder mit einem Deckel (28) 
ausstattbar ist der auf seiner Unterseite mit einer separat zur 
Friteuse aufheizbaren Grillspirale versehen ist 
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Patentansprflche 
1. Hektrisches Kuchengerat mit 

— einem Topfteil, 

— das an einer elektrischen Stromversor- 
gung anschliefibar ist 

— dessen Bod en durch eine erste Heiz- 
vorrichtung aufheizbar ausgebildet ist, 
und 

— einem Deckelteil, 
dadurch gekennzeichnet dafi 

— ein eretes Deckelteil ein an sich bekannter 
Friteusendeckel ist 

— ein zweites Deckeltefl (28, 70) mit einer 
zweiten Heizvorrichtung (34) ausgestattet ist, 

— die in Form einer Grillspirale (34) im 
Abstand unterhalb des Deckeltefls ange- 
ordnet ist, 

— die fiber das Topfteil (10, 86) an die 
elektrische Stromversorgung anschliefi- 
bar ist, 

— die gemeinsam oder getrenntvon der 
Heizvorrichtung im Bodenteil (10, 86) be- 
liebigregdbarist, 

— die Unterseite des zweiten Deckelteils war- 



_ dn drittes Deckeheil (82) piattenfdrmig 
ausgebildet ist. 

— die erste Heizvorrichtung im Topfteil (10, 
86) beliebig regeibar ist 

Z Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet dafi auf der Unterseite des 
zweiten Deckelteils (28, 70) ein auswechselbarer 
Reflektor (40, 78) angebracht ist 

3. Elektrisdies Kuchengerat nadi Anspruch 2, da- 
durch gekennzeichnet dafi der Reflektor eine AIu- 
FoHeist t , t 

4. Elektrisdies Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet dafi die obere Aufienseite 
des zweiten Deckelteils (28, 70) zumindest in Tefl- 
bereichen aus einem Material mit einem hohen 
Warmewiderstandswert besteht 
5l Hektrisches Kuchengerat nach Anspruch 4, da- 
durch gekennzeichnet dafi von der Aufienseite des 
zweiten Deckelteils (28, 70) Fonnteile (42) wegste- 
hen, die zumindest an ihren Aufienseiten aus einem 
Material mit einem hohen Warmewiderstandswert 
bestehen. 

6. Hektrisches Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet dafi im zweiten Deckelteil 
(28, 70) zumindest dn LOftungsschlitz vorhanden 
ist 

7. Hektrisches Kuchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet dafi ein Griffstflck (26, 72) 
am zweiten Deckelteil (28, 70) angebracht und eine 
elektrische Verbindung (24) zwischen dem Griff- 
stuck und dem Topfteil (10, 86) besteht die inner- 
halb des GriffstQckes mit der Grillspirale (34) ver- 
bunden ist 

a Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 7, da- 



durch gekennzeichnet dafi am Griffstuck (26, 72) 
Regeleinrichtungen (36, 38) zura befiebigen Aufhei- 
zen der Grillspirale (34) vorhanden sind. 
9. Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 1, da- 

s durch gekennzeichnet dafi ein Mantelteil (52) zwi- 
schen dem Topfteil (10, 86) und dem zweiten Dek- 
kelteil (28, 70) positionierbar ist das Aussparungen 
(56) zur Lagerung eines Grillspiefies (58) besitzt 
ia Hektrisches Kuchengerat nach Anspruch 9, da- 

io durch gekennzeichnet dafi die Aussparungen zu- 
mindest zwei nach oben offene, diametral sich ge- 
genflberliegende Schlitze (56) sin A 

11. Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 10, 
dadurch gekennzeichnet dafi unterschiedlich lange 

15 Schlitze vorhanden sind, von denen jeweils zwei 
gegenflberliegende gleich lang sind. 

12. Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 9, da- 
durch gekennzeichnet dafi der GrillspieB (58) mit 
einer inn antreibenden elektrischen Dreheinrich- 

20 tung (60) verbunden ist 

13. Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 7 und 
12, dadurch gekennzeichnet dafi die elektrische 
Dreheinrichtung in das Griffstuck (72) integriert ist 
so dafi der GrillspieB (58) flber die elektrische 

25 Stromversorgung des elektrischen Kuchengerates 
drehbar antreibbar in das Griffstflck (72) einsteck- 
bar.ist 

14. Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 13, 
dadurch gekennzeichnet dafi am Griffstflck (72) 

30 Regeleinrichtungen (76) zum beliebigen Drehen 
des GrillspieBes (58) vorhanden sind 

15. Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 1, da- 
durch gekennzeichnet dafi als drittes Deckelteil 
(82) ein plattenartiges Zwischenbodenteil auf dem 

35 Topfteil oder zwischen dem TopFtei) und dem Dek- 
kelteil lagerbar ist das sickenartig ausgebildet ist 
wobei jede der beiden Hattenseiten des Zwischen- 
bodenteils (82) zum Boden (12) des Topfteils zei- 
gend positionierbar ist 
40 16. Hektrisches Kflchengerat nach Anspruch 15, 
dadurch gekennzeichnet dafi das Zwischenboden- 
teil (82) eine geschlossene Bodenplatte (88) mit auf 
dieser aufliegenden stabartigen Gliedern besitzt 
17. Verwendung einer Friteuse zum Backen, Bra- 
45 ten, Dampfen, Dflnsten, Fritieren, Garziehen, Gril- 
len, Kochen, Sdhmoren von Lebensmitteln, da- 
durch, dafi der Friteusentopf (10, 86) wahlweise mit 
dem Friteusendeckel oder mit einem keine Offnun- 
gen aufweisenden Deckel (82) oder mit einem Dek- 
50 kel (28^ 70) ausstattbar ist der auf seiner Unterseite 
mit einer separat zur Friteuse aufheizbaren Grill- 
spirale (34) versehen ist 

Beschreibung 

TECHNISCHES GEBIET 

Die Erfmdung betrifft ein elektrisdies Kflchengerat 
mit einem Topfteil, das an einer elektrischen Stromver- 
sorgung anschliefibar und dessen Boden durch eine er- 
ste Heizvorrichtung aufheizbar ausgebildet ist sowie 
einem Deckelteil 

STAND DER TECHNIK 

Derartige Kflchengerate sind z. B. in Form eines so- 
genannten Blitzkochers zum Erhitzen von Wasser oder 
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auch in Form einer Friteuse bekannt In beiden Fallen ist 
im Unterteil des jcweiligen Gerits eine elektrische 
Heizvorrichtung zura Aufheizen des Geratebodens vor- 
handen. Beide Gerite sind aufgrund Hires unterschiedli- 
chen Verwendungszweckes im flbrigen aber konstruk- 5 
Uv unterschiedlich gebaut Sie erfQilen ihren jeweiligen 
Zweck anstandslos; nachteilig ist nur, daB zwei Gerite 
vorhanden sein mttssen. 

DARSTELLUNG DER ERFINDUNG to 

Der Erflndung liegt die Aufgabe zugrunde, ein elek- 
trisches KQchengerat anzugeben, das fOr die vietfSltig- 
sten Formen des Garens im Haushalt eingesetzt werden 

kann. 15 

Diese Erfindung ist durch die Merkmale des Patent- 
anspruchs 1 gegeben. Die Erfindung zetehnet sich dem- 
entsprechend dadurch aus, dafl ein erstes Deckeltefl ein 
an sich bekannter Friteusendeckel ist, ein zweites Dek- 
kelteil mit einer zweiten Heizvorrichtung ausgestattet 20 
ist die in Form einer Grillspirale im Abstand unterhalb 
dieses Deckelteils angeordnet ist und die Qber das Topf- 
teil an die elektrische Stromversorgung anschlieflbar 
sowie gemeinsam oder getrennt von der Heizvorrich- 
tung im Bodenteil beliebig regeibar ist Weiterhin ist die 25 
Unterseite des zweiten Deckelteils warmereflektierend 
ausgebildet Ferner ist noch ein drittes Deckelteil vor- 
handen, das plattenfSrmig ausgebildet ist SchfieBHch ist 
die Heizvorrichtung imTopfteil beliebig regelbar. 

Im wahhveisen Zusammenwirken des Topfteils mit 30 
den verschiedenen Deckelteilen and praktisch alle Ar- 
ten des Garens zu bewerkstelligen. Die Erfindung be- 
ruht damit auf der Erkenntnis, daB sich eine Friteuse 
zum Backen, Braten, Dtopfen, Dunsten, Fritieren, Gar- 
ziehen, Grillen, Kochen, Schmoren von Lebensmitteln 35 
dadurch verwenden IaBt daB der Friteusentopf wahl- 
weise mit dem Friteusendeckel oder mit einem keine 
Offnungen aufweisenden Deckel oder mit einem Deckel 
ausstattbar ist der auf seiner Unterseite mit einer sepa- 
rat zur Friteuse aufheizbaren Grillspirale versehen ist 40 

ZweckmaBigerweise ist der in Form einer Grillhaube 
ausgestattete zweite Deckelteil auf seiner Unterseite 
mit einem auswechselbaren Reflektor ausgestattet der 
in bevorzugter Weise eine Alu-Folie ist 

Da sich beim Grillen die Grillhaube stark aufheizt ist 45 
in vorteilhafter Weise die obere AuBenseite derselben 
zumindest in Teilbereichen aus einem Material mit ei- 
nem hohen Warmewiderstandswert hergestellt Da- 
durch ist es mdglich, die Grillhaube, dh. das zweite Dek- 
kelteil umgekehrt und damit mit der AuBenseite nach 50 
unten auf einer Arbeitsplatte oder dergleichen abzustel- 
len, urn so den Inhalt aus dem Topfteil herausnehmen zu 
kdnnen. 

Nach einer weiteren Ausbildung des zweiten Deckel- 
teils sind an demselben Formteile angebracht die zu- 55 
mindest an ihren AuBenseiten aus einem Material mit 
einem hohen Warmewiderstandswert bestehen. Damit 
stehen von der AuBenseite des zweiten Deckelteils 
gleichsam warmeisolierte FuBe nach oben ab, auf die 
das Deckelteil mit seiner Unterseite nach oben abge- go 
setzt werden kann. 

Urn zu verhindern, dafi sich beim Grillen dieses Dek- 
keiteO infolge eines Hitzestaus zu stark erwarmt sind in 
vorteilhafter Weise Utftungsschlitze in demselben vor- 
handen. © 

Die elektrische Energie zum Aufheizen der Grillspi- 
rale innerhalb der Grillhaube erfolgt Qber eine elektri- 
sche Leitungsverbindung, die zwischen dem Topfteil des 



erfindungsgemaBen elektrischen KXfchengerates und ei- 
nem am Deckelteil angebrachten Griffstuck vorhanden 
ist wobei die Grillspirale und diese elektrische Lei- 
tungsverbindung innerhalb dieses GrifTstOckes elek- 
trisch leitend verbunden sind. 

Die Handhabung dieser Grillhaube wird dadurch er- 
leichtert daB am GriffstQck Regeleinrichtungen zum 
beliebigen Aufheizen der Grillspirale vorhanden sind. 

Nach einer weiteren Ausfuhrungsform der Erfindung 
ist zwischen dem Topfteil und dem zweiten Deckelteil 
ein Mantelteil positionierbar, das Aussparungen zur La- 
gerung eines GrillspieBes besitzt Diese Aussparungen 
and in vorteilhafter Weise zumindest zwei nach oben 
offene, diametral sich gegenQberliegende Schlitze. Zur 
Hohenregulierung des GrillspieBes innerhalb des erfin- 
dungsgemaBen elektrischen Kiichengerates sind unter- 
schiedlich lange Schlitze in diesem Mantelteil vorhan- 
den, von denen jeweils zwei gegenQberliegende gleich- 
lang sind. Damit kann der GrillspieB in unterschiedli- 
chem Abstand, parallel unterhalb der Grillspirale in dem 
Mantelteil positioniert werden. 

Zum Drehen des GrillspieBes ist in weiterer Ausge- 
staining der Erfindung eine entsprechende elektrische 
Dreheinrichtung entweder am Ende des GrillspieBes 
oder in einem GriffstQck integriert vorhanden, wobei im 
letzteren Fall der GrillspieB Qber die elektrische Strom- 
versorgung des elektrischen KQchengerites drehbar an- 
treibbar in dem GriffstQck eingesteckt ist In sinnvoller 
Weiterbfldung and in letzterem Fall am GrifrstQck Re- 
geleinrichtungen zum beliebigen Drehen des Grillspie- 
Bes zusatzlkh zu den bereits vorhandenen Regeleinrich- 
tungen vorhanden. 

Nach einem weiteren Merkmal der Erfindung ist als 
drittes Dekkelteil ein plattenartiges Zwischenbodenteil 
auf dem Topfteil oder zwischen dem Topfteil und dem 
Deckelteil lagerbar vorhanden, das sickenartig ausgebil- 
det ist wobei jede der beiden Plattenseiten dieses Zwi- 
schenbodentefls zum Boden des Topfteils zeigend poa- 
tionierbarist 

In technisch und insbesondere wirtschaftlich einfa- 
cher Weise IaBt sich dieses Zwischenbodenteil herstel- 
len, wenn^s aus einer geschlossenen Bodenplatte mit 
auf dieser aufliegenden stabartigen Gliedern zusam- 
mengesetzt ist Damit ist es mdglich, dieses Zwischen- 
bodenteil entweder als einen an sich bekannten Topf- 
deckel oder als einen Grfllrost zu verwenden, sofern 
letzterer relativ dicht unter der Grillspirale angeordnet 
werden soil. 

Weitere Ausgestaltungen und Vorteile der Erfindung 
sind den in den AnsprQchen weiter aufgefQhrten Merk- 
malen zu entnehmen. 

K.URZE BESCHREIBUNG DER ZEICHNUNG 

Die Erfindung wird im folgenden anhand des in der 
Zeichnung dargestellten Ausfflhrungsbeispiels naher 
beschrieben und eriautert Die der Beschreibung und 
der Zeichnung zu entnehmenden Merkmale kdnnen bei 
anderen Ausfuhrungsformen der Erfindung einzeln fur 
sich oder zu mehreren in beliebiger Kombination ange- 
wehdet werden. Es zeigen: 

Fig. 1 eine perspektivische Darstellung einer ersten 
Ausfuhrungsform des erfindungsgemaBen Kuchenge- 
rats, bestehend aus einem Friteusentopf, einer Grillhau- 
be und einem dazwischen positionierbaren Mantelteil 
zur Lagerung eines GrillspieBes, 

Fig. 2 einen Langsschnitt durch eine weitere AusfQh- 
rungsform einer Grillhaube, bei der der Drehantrieb fQr 
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den GrillspieB to den Griff der Grillhaube integriert ist. Die to dai^el^G^ute 70 d^ m 
3 einen LSnessdmitt dutch das elektrische KG- Fig. 1 dargestellten Haubenkarper 30 aut Das an der 
ch^Scn^woS^enetoemFrheu- Grillhaube TO^gebrachte Grffcttd i£ besrmeu; 

^f 4 emen Langsschnitt durch den Friteusentopf Drehknopf 76 vorhandea Ober diesen Drebknopf 76 

nacfa Fig. 3 eotspncht dargestelltS DrehgUed tonerhalb des Kragteils 74 hin- 

WEGE ZUR AUSFOHRUNG DER ERFINDUNG ,0 eto.^ ^ ^ ^ Daretellung 

npr R _ , dareesteUte Friteusentopf 10 ist to an to Fig. 3 besitrt der Haubenkdrper 30 einen Reflektor 

slcSlbS^WetSgSaut lolLim er einen Bo- 78. der be; dieser Ausfitorur gfem ua,cht haubenformig 

T~ JTZLw, c-itpnwande 14 In seinem Unterteil st sonderaplattenfdrmigausgebildetjst 
£g^t^Ste5Ji^uiS,A«f- ,5 Die Grillhaube 28 sh* bei der 1 P^unggemaB 

Jr™ ™* SSmTm vorhanden. Diese Heizvorrich- Fig. 3 auf etoer muldenfarnugen Vertiefung 80 ernes 

5S d t^^l«Sb^6^en»Nur G^rostes 82 auf. O^rG^ ^ ~™ 

und-VolT verschieden stark etosteUea Die Aufheizung emer muldenartgen VerUefung 84 des oberen Randes 

^triUu^fSLstecker^etoesweite- 25 Friteusentopfes 86 sind an d em Grillrost 82 zwe, Gnffe 

1^2%£S^7^S&3£l ^SS^P^eben^^Fri^ 
£SSS ^bSSrnTsOder ^ sdnem unten sentopf 10 etoe Buchse 94 zum AnschluB desKabels 24 
SeXn^^^X^aufweist der G^aube 70 ^A^JrF* 
Im Inneren des Haubenkorpers 30 ist eine Grilkpirale 30 sentopf 86 nutteb des Kabds 18 an erne elektnscne 
34 rorhanden (Ft* 2\ die tonerhalb des Griff stQckes 26 Spannungsquelle anzuschheBen. 
to 2SSSTS& Verbtodung mit dem Kabel 24 Das in Fig 4 darg^e JCOch^t b^eh^ 

Szwischen der Grillspirale 34 und dem Haubenkor- Eto auf dem Boden Jldta» MMjM^ 
^^r^L^^r RBfiektor 40. der vorzugsweise aus sitzender Zwischenrost 96 kann in zweierfei Weise ver 

Si?SSt « n^S cnTGrillhaube 28 auch to « Zeichnung nicht dargestelltes Kochgesch.rr aufgestelh 
^^HaSrp^uSdeniFriteusen- ^nte^g^t^K^gerat^sich 
totflOkann eto DistanzringSO positioniert werden. Lebensmittel auf folgende We^garen^ 
Steer iSnz^ng besteht L etoem fast voUstandig Unter Verwendung ^ <*^*J ^Sn^ 
umlmtfenden Mantel 52. Dieser Mantel besitzt auf sei- so teusentopfes kdnnen Lebensmittel durch &zeugen a- 
n^?^t^eTRucksDrun R 54. der ahnlich wie der ner trockenen Hitze gebacken werden. Weiterhin 1st 
R^nSTutg^iTMhdiesemROcksprung Braten mitoder ohne Mdi, ^ni^u^ujH 

£h?*£ Dr^eg^ ve^erden kann^uf Friteusentopf ^haf terwe^ ^en £ GnUen 
dm Grfflspiefl 58 shza? tobekannter Weise Gabeln 62. ist unter Verwendung einer Grulhaube wit od« -ohne 

Dkaufder Vorderseite des Mantels 52 beftodliche 65 Grillrostaufgelagert werden soil - n»6glk*^eBKch 

O^gM^mSSSerseite einen guten Luftaus- ist auchnoch Kochen und S^O^ m6g^ woto m 

nSbeim Grillenund andererseits eto leichtes Beob- diesen Fallen wiederum ohne Grulhaube gearbertet 

achten des auf dem GrillspieB steckenden Grillgutes. wird. 
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Mit dera erfindungsgemSBen Kflchengerat ist damit 
era mobiles, leicht zu handhabendes Hschgerit geschaf- 
fen, das universell, fflr aile Formen des Garens verwen- 
det werden kann. Im niehtbenutzten Zustand nimmt das 
KQchengerSt praktisch nicht mehr Raum ein ak eine 5 
handelsflbliche Friteuse; die kflchentechniachen Mdg- 
lichkeiten des Kuchengerites sind gegenQber den Mdg- 
lichkeiten einer Friteuse allerdings urn ein Vielfaches 
grdBer. 

Wenn im Vorstehenden von einem flblichen Fnteu- 10 
sentopf die Rede ist, dann ist dabei immer ein soldier 
Topf gemeint, bei dem die TemperatuiTegdeinrichtung 
zum Aufheizen seines Bodens von "Null* bis zum vollen 
Wert verstellt werden kann. 

Dies ist bei bekannten Friteusentdpfen nicht mdghcn is 
und hat den Vorteil, daB in dem erfindungsgemaBen 
Friteusentopf die beim unterschiedlichen Garen erfor- 
derlichen beliebig niedrigen bzw. hohen Temperaturen 
eingestellt werden konnea 
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